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Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

Nu se acorda punctaje intermediare, altele decét cele precizate explicit in barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.

Se acorda zece puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impartirea la zece a
punctajului total acordat pentru lucrare.

SUBIECTUL | (60 de puncte)

1.(30 de puncte)

a.

o

Caracterizarea fripturilor cu referire si la locul pe care acestea il ocupa in structura
meniurilor. 6 puncte
3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

. Cate 1 punct pentru fiecare grupa de fripturi, cu exemplul eferent. ~ 5x1 punct= 5 puncte

Céate 1 punct pentru descrierea fiecarei caracteristici (aspect, culoare si consistenta) a

fripturilor la gratar. 3x1 punct= 3 puncte
. Descrierea procesului tehnologic de obtinere al fripturilor la frigare. 6 puncte
3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
Caracterizarea rotisorului din punct de vedere constructiv. 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
Caracterizarea rotisorului din punct de vedere functional 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
Descrierea servirii la gheridon a fripturilor. 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

2.(30 de puncte)

a.

b.

C.

Cate 1 punct pentru prezentarea oricaror patru tipuri de preparate, cu cate un exemplu
aferent, din a ll-a etapa a meniului pentru dejun. 4x1 punct= 4 puncte

Descrierea tehnologiei de obtinere a prajiturii Amandina. 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

Descrierea mise-en-place-ului pentru masa de dejun semicomplet. 6 puncte
3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

Caracterizarea meselor pentru servit. 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
Cate 1 punct pentru enumerarea oricaror patru tipuri de vesela metalica mentionand
utilizarea fiecarui tip. 4x1 punct= 4 puncte
Descrierea sistemului de servire indirect. 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

. Prezentarea debarasarii mesei dupa servirea dejunului. 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
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SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
I1.1. (23 de puncte)

a. Stabilirea lucrarii practice Tn acord cu continuturile Tnvatarii precizate 1 punct
in secventa din curriculum

b. Detalierea continutului Tnvatarii corespunzator lucrarii practice 3 puncte
stabilite

c. - Precizarea mijloacelor de invatamant utilizate in cadrul lectiei 2 puncte
- Justificarea relevantei utilizarii mijloacelor de nvatamant, in raport 2 puncte
cu evaluarea rezultatelor invatarii

d. Céte 2 puncte pentru prezentarea desfasurarii lectiei, in care, pentru | 4x 2 puncte=8
fiecare dintre cele patru momente ale lectiei, se mentioneaza puncte

urmatoarele elemente corelate: activitatea profesorului, activitatea
elevilor si strategia didactica.

e. - Formularea cerintelor/sarcinilor de lucru pentru elevi 1 punct
- Formularea criteriilor de evaluare a lucrarii practice 3 puncte
- Repartizarea punctajului pe criteriile de evaluare 1 punct
- Justificarea repartizarii punctajului 1 punct
Nota. | Corectitudinea stiintifica a informatiei de specialitate utilizata 1 punct

I1.2. Se acorda 7 puncte pentru prezentarea importantei utilizarii metodei demonstratiei, ca metoda
de instruire practica. Punctajul se distribuie astfel:

- Scopul metodei 1 punct

- Cate 2 puncte pentru oricare doua forme ale metodei 2x2 puncte=4 puncte

- Céte 1 punct pentru oricare doua cerinte privind organizarea activitatii la clasa atunci cand

se foloseste metoda demostratiei 2x1 punct=2 puncte
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