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Proba scrisa 5
INDUSTRIE ALIMENTARA
PROFESORI

BAREM DE EVALUARE S| DE NOTARE
Varianta 3
» Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.
* Nu se acorda punctaje intermediare, altele decéat cele precizate explicit in barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.
» Se acorda zece puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impartirea la zece a
punctajului total acordat pentru lucrare.

SUBIECTUL | (60 de puncte)

.1 (18 puncte)

a. — scrierea formulei ciclice a fructozei; 2 puncte
— scrierea formulei de perspectiva a fructozei. 2 puncte

b. cate 2 puncte pentru prezentarea fiecareia dintre cele doua forme sub care se gaseste glucoza

in natura; 2x2puncte = 4 puncte

cate 1 punct pentru prezentarea corecta, dar incompleta a fiecareia dintre cele doua forme sub
care se gaseste glucoza in natura; (2x1punct = 2 puncte)
c. cate 1 punct pentru descrierea fiecareia dintre cele cinci proprietati fizice ale fructozei;
5x1punct = 5 puncte
d. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror trei tipuri de fermentatii ale glucozei, insotite de
reactia chimica; 3x1punct = 3 puncte
e. scrierea structurii chimice a diglucidului format din doua molecule de a glucoza unite printr-o
legatura monocarbonilica 1-4, folosind formulele ciclice ale monoglucidelor componente. 2 puncte
.2. (12 puncte)
a. cate 1 punct pentru mentionarea fiecareia dintre cele patru forme a celulei de drojdie;
4x1punct = 4 puncte

b. prezentarea diferentei dintre membrana celulara a fungilor si cea a bacteriilor; 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
c. descrierea procesului de respiratie al drojdilor; 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
d. cate 1 punct pentru prezentarea oricaror doua aplicatii practice ale drojdiilor in industria

alimentarg; 2x1punct = 2 puncte
1.3. (15 puncte)
a. denumirea utilajului; 2 puncte

b. cate 1 punct pentru denumirea fiecaruia dintre cele cinci repere cerute;

5x1punct = 5 puncte
c. mentionarea prin intermediul cui se realizeaza inchiderea si etansarea utilajului; 1 punct
d. mentionarea presiunii la care functioneaza utilajul; 1 punct
e. cate 1 punct pentru precizarea oricaror patru factori care influenteaza operatia de sterilizare;

4x1punct = 4 puncte
f. definirea sterilizarii. 2 puncte
.4. (15 puncte)
a. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror doua utilizari ale malaxorului cu cuva dubla;

2x1punct=2 puncte
b. cate 1 punct pentru denumirea fiecaruia dintre cele sase repere cerute;

6x1punct = 6 puncte
c. descrierea modului de functionare al malaxorului cu cuva dubla; 3 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
d. prezentarea oricarui factor prin care poate fi caracterizata operatia de amestecare; 2 puncte
e. mentionarea oricarui alt utilaj care poate fi folosit pentru amestecarea materialelor pastoase.
2 puncte
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SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

a. (2 puncte)
Definirea notiunii: proiectarea lectiei. 2 puncte

b. (4 puncte)
Céate 2 puncte pentru mentionarea oricaror doua avantaje ale utilizarii lectiei ca forma
principala a procesului de ihvatamant. 2x2puncte= 4 puncte

c. (5 puncte)
Cate 1 punct pentru enumerarea fiecareia dintre cele cinci etape ale lectiei de comunicare
de cunostinte noi. 5x1punct= 5 puncte

d. (19 de puncte)

Punctajul pentru proiectarea lectiei de comunicare de cunostinte noi pentru formarea
rezultatelor invatarii din secventa data se distribuie astfel:

- formularea obiectivelor lectiei; 3 puncte

- selectarea continuturilor Tnvatarii; 2 puncte
- cate 3 puncte pentru prezentarea oricaror doua activitati de invatare utilizate pe parcursul

lectiei; 2x3puncte= 6 puncte

- mentionarea resurselor didactice utilizate pe parcursul lectiei; 3 puncte

- precizarea metodelor de evaluare utilizate; 3 puncte

- corectitudinea din punct de vedere stiintific a informatiilor de specialitate. 2 puncte
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