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CONCURSUL NATIONAL DE OCUPARE A POSTURILOR DIDACTICE/CATEDRELOR
VACANTE/REZERVATE DIN iINVATAMANTUL PREUNIVERSITAR
13 iulie 2022
Proba scrisa
ALIMENTATIE PUBLICA

PROFESORI
Varianta 3
» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
+ Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
I.TETEL (30 pont)
1. Az élelmiszerek olyan termékek, amelyek sziikséges tapanyagokat tartalmaznak az emberi
szervezet életmikédéséhez. 10 pont

a. Irja le a fehérjék szerepét az emberi szervezetbe;
b. Jellemezze az élelmi rostokat;
¢. Mutassa be a zsirok tulajdonsagait.
2. A zsir alapu teasltemények képviseltetik magukat a cukrasztermékek csoportjaban, amelyeket
véaltozatos modon allitanak el6. 10 pont
a. Emlitsen meg két f6 jellemz6t a zsiralapu teastitemeények esetében;
b. lIrja le, szabadon valasztva, egyikét a zsiralapu teastitemények készitési technol6gajabdl;
c. Mutassa be a zsiralapu teasitemények siitése soran eléfordul6 atalakulasait.
3. Az élelmezési egységek megklldnbbztethetbek szakositasuk és felszereltségik alapjan.

10 pont
a. Jellemezze az dnkiszolgald jellegl éttermeket;
b. Emlitse a felszolgalo terem két jellemzéjét;
c. lIrjon le két textiliat, amely a felszolgaléterem berendezésében talalhato.
ILTETEL (30 pont)

Alkosson egy esszét ,A fogyaszthaté vagoéhidi bels6ségekbdl késziilt készitmények” cimmel, a
kovetkezd Gtletfelépités szerint:

a. Jellemezze a fogyaszthato vagohidi bels6ségekbdl készilt termékeket, kémiai 6sszetétellk
és szovettani felépitésik alapjan;
Mutassa be az agyveld el6készitési miveleteit;
Irja le a maj parolassal térténd hékozlési miveletét;
Mutassa be a fogyaszthatd vagoéhidi belséségekbdl késziilt ételek engedélyezési feltételeit,

6t minGségi tényezd alapjan;
Irja le, tetszés szerint egy, a fogyaszthaté vagohidi belséségekbdl készilt étel

eovo

@

f. Mutassa be a fogyaszthatd vagéhidi bels6ségekbdl késziilt ételek fé6zése soran eléforduld
atalakulasokat.

NL.TETEL (30 pont)
Secventa de instruire prezentatda mai jos face parte din curriculumul pentru clasa a Xl — a, ciclul
superior al liceului — filiera tehnologica, domeniul de pregatire profesionald Turism si alimentatie,
Calificarea Organizator banqueting, Anexa nr. 1 la O.M.E.N. nr. 3501 din 29.03.2018.

URI 16. DESFASURAREA
ACTIVITATILOR DE SERVIRE iN
RESTAURATIE
Rezultate ale invatarii
(codificate conform SPP)

Continuturile invatarii

Cunostinte Abilitati Atitudini
(...) (...) (.--) (...)
16.1.8. 16.2.11. Caracteristicile diferitelor tipuri de meniuri
16.1.9. - Tipuri de meniu: meniu clasic, meniu
modern, meniul zilei, meniuri la pret fix
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URI 16. DESFASURAREA .
ACTIVITATILOR DE SERVIRE iN
R ez?,ﬁ:;reAaL::#\-{,laEgé i Continuturile invatarii
(codificate conform SPP)
Cunostinte Abilitati Atitudini
etc.

- Structura de ansamblu a meniurilor pe
grupe de preparate: gustari (reci, calde);
preparate lichide; antreu; fel principal;
salate; dulciuri de bucatarie; desert;
cafea; branzeturi.

- Reguli de intocmire a meniurilor (...)

- Criterii de asociere a preparatelor cu
bauturi: bauturi disponibile, preferinta
clientilor, numarul clientilor, compozitia si
modul de pregatire a preparatelor, tipul
meselor, sezonul, pretul.

Cunostinte:
(-..)

16.1.8. Prezentarea caracteristicilor diferitelor tipuri de meniuri.

16.1.9. Precizarea regulilor de intocmire a meniurilor si a criteriilor de asociere a preparatelor cu
bauturile in cadrul meniurilor.

Abilitati:

(-..) A

16.2.11. Intocmirea variantelor de meniuri, pentru diferite tipuri de mese, respectand criteriile de
asociere a preparatelor cu bauturi.

Atitudini:

()

A kulénbdz6 tanitasi eredmények értékelési folyamatdban valtozd értékelési mddszereket és
eszkdzoket hasznalunk.
Felhasznalva a részletet a curriculum részletbdl, oldjak meg a kdvetkez6 kdvetelményeket:

1. Mutassanak be egy példat a szdbeli értékelésre, mint értékelési modszerre, figyelembe
véve a koévetkezdket: a mobdszer jellemzéi; a tanitdsi tartalom részletezése tarsitva a
tanitasi célokkal; minimum négy kérdés megfogalmazasa, amelyeket a tanar feltesz a
tanuldknak értékelés kdzben; két elény as egy hatrany pontositasa a szobeli értékelés

estében. 12 pont
2. Tervezzenek meg egy kettés valasztasl, igaz hamis, feladatot, egy mondatkiegészitd,
illetve egy strukturalt kérdésen alapulé feladatot. 18 pont

Megjegyzés. Minden feladatndl pontozzak a kovetkezbket: a specidlis tervezési szabalyok
betartasat; a felhasznalt szaknyelv tudomanyos helyességét, mind a kdvetelmény
megfogalmazasakor, mind pedig a vart valasz megfogalmazésakor, illetve a vart,helyes vélasz
megadasat.
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