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Proba scrisa 5
INDUSTRIE ALIMENTARA
MAISTRI INSTRUCTORI

Varianta 3
» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
» Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
l. TETEL (30_pont)

I.1. Az élelmiszer iparban igen gyakran hasznaljak a centrifugdlis szivattyukat a tiszta illetve a
szennyez6dést tartalmazoé folyadékok szallitasara. 10 pont

a. nevezzék meg, az 1,2,3 és 4- el jelolt részeket
az alabbi, centrifugalis szivattyut abrazold képen;
b. nevezze meg a centrifugdlis szivattylk két
elényét;

c. mutassa be a centrifugdlis  szivattyd
mikédését;

d. adjon meg két, a folyadékokra jellemzé fizikai
mennyiséget

I.2. A nedvesség csokkentéssel tartositast biztosté miveletek a slirités és a szaritas. 10 pont
a. osztalyozzak a siritd berendezéseket az szerint, hogy hany szakaszban, vagy lépcsében
slritenek;

b. Mutassak be a szaritasi mivelet lefolyasat, mechanizmusat;

c. Nevezzenek meg harom, a szaritasi mlveletet befolyasol6 tényez6t;

d. Osztalyozzak a szaritasi mdédszereket a hének a termékek felé valé tovabbitasi médja szerint.

1.3.Az alabbi dbran egy aprité gépet mutattak be. 10 pont

4

a. Nevezzék meg a mellékelt abran levé gépet;
b. Emlitsék meg az a pontban megnevezett gép
két felhasznalasi teriiletét.

C. nevezzék meg az abran 2,3,9 és 12 — vel
megszamozott részeket;

d. pontositsak milyen erék hatasara térténik meg
az apritas, a két, (5) és (6) sima hengerpar kdzott
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I. TETEL (30_pont)
Il.1. Bizonyos mennyiségli 3,8% zsirtartalmu teljes tejet centrifugdlis szétvalasztasnak vetnek ala,
melynek soran 4400 kg, 0,04%- os zsirtartalmu f616z6tt tejet és 30%- os zsirtartalmi édes tejszint

nyernek.
Szamitsak ki mennyi a teljes tej valamint a keletkez® édes tejszin mennyiség, tudva azt, hogy a
technoldgiai veszteségek a teljes tejre vonatkoztatva 1%- ot tesznek ki. 15 pont

A feladat megoldasa soran figyelembe kell venni a kdvetkezé6 munka szakaszokat:
- meg kell adni a miivelet technolbgiai abrajat;

- a feladat adatainak a beazonositasat;

- fel kell irni az altalanos szamitasi képleteket;

- a tényleges szamitasokat a végeredménnyel egyilitt.

I.2. Mivel a hdszallitas 1ényeges aranyban vesz részt nemcsak a természetes, de az ipari
folyamatokban is, ezért tanulmanyozasa szlikséges. 15 pont
a. hatarozza meg a hét és hatarozza meg a céljat;

b sorolja fel a négy hdéatadasi maédot;

c soroljon fel harom hécserélét melyben kdzvetett vagy indirekt héatadasi mod valdosul meg ;
d. mutassa be a pasztérizalast, mint héatadason alapulé6 miveletet;

e nevezzen meg harom olyan kévetelményt aminek meg kell felelienek a hékbézegek azaz a
hé kdzvetitd anyagok.

ll. TETEL (30 _pont)
Az alabbi tanitasi részlet az,, Anexa nr. 2 la OMEN nr. 3915/18.05.2017,, miniszteri hatarozat
értelmében hozza tartozik a technolégiai agazaton belll a X.-es liceumi, élelmiszer iparnak
létrehozott nemzeti tantervhez.

URI 3. Exploatarea utilajelor si
echipamentelor utilizate in
industria alimentara

Rezultate ale invatarii (codificate el L Tt L

conform SPP
Cunostinte | Abilitati Atitudini
3.2.2 3.3.1 + Condensarea:
3.24 [...] - Principii care stau la baza desfasurarii operatiei
3110 3.25 3.3.3 (definitie, scop, factori de influenta)
T 3.2.6 3.3.4 e Aparate folosite pentru condensare (constructie,
3.2.7 3.3.5 functionare):
[...] [...] - Condensator barometric cu talere
Cunostinte:
3.1.10. Operatia de condensare
Abilitati:

3.2.2 Identificarea tipului de operatie

3.2.4 Identificarea aparatului/utilajului/instalatiei folosite in industria alimentara

3.2.5 Pregatirea aparatului/utilajului/instalatiei pentru pornire/oprire

3.2.6 Executarea manevrelor de pornire/oprire a aparatelor/utilajelor/instalatiilor folosite in industria
alimentara

3.2.7 Supravegherea functionarii aparatelor/utilajelor/instalatiilor folosite n industria alimentara

[...]

Atitudini:

3.3.1 Exploatarea aparatelor/utilajelor/instalatiilor conform indicatiilor din fisa tehnica

[...]
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3.3.3 Raportarea imediata a incidentelor functionale ce apar in timpul exploatarii
aparatului/utilajului/instalatiei

3.3.4 Executarea pornirii a utilajelor in conditii de siguranta

3.3.5 Constientizarea importantei respectarii nornelor de sanatate si securitate in munca si de
protectie a mediului

[..]

A lecke mint az oktatasi folyamat része a tanuldk a tanar iranyitasaval Uj tudast és képességeket
kialakulasat eredményezi a tantervbe foglaltak alapjan egy meghatarozott idé alatt.
a. Sorolja fel a vegyes lecke mozzanatait.
b. Adja meg a vegyes lecke hasznalatanak két elényét.
c. Tervezzen egy vegyes leckét a fenti program részlet alapjan a kévetkezék figyelem
bevételével:
- Alecke célkitlizéseinek megfogalmazasa
A tartalmak valasztasa
Két tevékenység bemutatasa a lecke menete soran
Az oktatasi eszk6zok alkalmazasa a lecke soran
Az érétkelés mbdszerének pontositasa
Megjegyzés: Pont6zddik az informaciok tudomanyos helyessége is
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